Szczegolowy Opis Zamoéwienia ,,Dostawa positkéw do Zespotu Szkolno — Przedszkolnego, Ziobka

Publicznego oraz innych oséb objetych programami Gminnymi z wydzierzawieniem pomieszczen
kuchni w Przedszkolu w okresie od 01-08-2020 do 31-07-2021”

1. w celu realizacji przedmiotu zamdowienia Zamawiajgcy udostepni odptatnie Wykonawcy
pomieszczenia kuchni oraz wyznaczonego zaplecza organizacyjno —
magazynowego(Przygotowalnia brudna, Magazyn warzyw, Magazyn chlodnia, WC,
Pomieszczenie magazynowe, Kuchnia, Spizarka, Zmywalnia — Parter, Zmywalnia- 1 pietro,
Pomieszczenie socjalne przy kuchni. Pomieszczenia znajdujq sie w budynku Przedszkola
11-008 Swiatki 105, o tacznej powierzchni 118,49 m 2. Szczegétowe warunki najmu
obejmuje umowa najmu, ktérej wzor stanowi zatacznik nr,,,,, do niniejszej SIWZ,
Dodatkowo Zamawiajacy udostepni nastepujacy sprzet oraz urzadzenia kuchenne
znajdujace sie w/w pomieszczeniach.

1) Przygotowalnia brudna

Chtodziarka Szt 1
Zaparzacz 121 Szt 1
Umywalka nierdzewna Szt 1
Bateria sztorcowa Szt 1
Obieraczka do ziemniakoéw z separatorem obierzyn Szt 1
Sterylizator do jaj Szt 1
Szt 1
Szt 1
2) Magazyn warzyw
3) Magazyn chtodnia
Chtodziarka ARDO Szt 1
Chlodziarka Polar Szt 1
Zamrazarka Whirpool Szt 1
Zamrazarka BEKO 21052D skrz. Szt 1
Regal Szt 2
4) WC
Miska ustepowa z deska Szt 1
Szafka biata z umywalka owalng Szt 1
Lustro Szt 1
Szczotka do wc Szt 1
Podajnik papieru toaletowego Szt 1




Podajnik mydta w plynie Szt 1
Bateria umywalkowa ze stali nierdzewnej Szt 1
Szt 1
Szt 1
Szt 1
5) Pomieszczenie magazynowe
Wozek platformowy Szt 1
Paleta magazynowa azurowa Szt 1
6) Kuchnia
Garnek nierdzewny 51. Szt 1
St6t metalowy Szt 1
Regat ociekowy 610x610x1800 Szt 1
Termos stalowy z kranikiem Szt 1
Blender Szt 1
Wozek kelnerski Szt 1
Butla gazowa Szt 1
Szatkownica Szt 1
Tarcza plasterki Szt 1
Tarcza wiérki Szt 1
Maszynka do miesa Szt 1
Wozek transportowy Szt 1
Piec parowy 6x1/1GN, elektryczny Szt 1
Podstawa pod piec F106 Szt 1
Stot z potka Szt 4
Trzon 4 palnikowy gazowy na podstawie szkieletowej Szt 1
Patelnia wychylna elektryczna, pojemnos¢ misy 35,5 1 Szt 1
Stét z pétka ECO Szt 3
Kociot warzelny 150 1 elektryczny manualne uzupelienie wody w plaszczu Szt 1
Zestaw kociotkow przechylnych, pojemnos¢ 3x301 Szt 1
Okap wyciagowy centralny-ztozony z dwoch modutow,filtry labiryntowe, Szt 1
oswietlenie podwieszane
Basen 2 komorowy Szt 1




Bateria prysznicowa z wylewka 2-kolumnowa Szt 1
Stot szkieletowy Szt 1
Regal ociekowy Szt 1
Stét z potka i modut podwieszany 2-szufladowy Szt 2
Nadstawka podwdjna nad 1.23 Szt 1
Stot szkieletowy, ECO Szt 1
Stot ze zlewem 1 komorowy i potka Szt 1
Bateria sztorcowa, 1 kolumnowa, wylewka 250 Szt 1
Potka wiszgca podwadjna Szt 2
Potka wiszaca podwdjna ECO Szt 4
Regal azurowy chromowany Szt 3
Stot z potkq mobilny bez rantow Szt 1
Stalgast stot ze zlewem jednokomorowym, bez potki Szt 1
Stalgast St6t z basenem jednokomorowym spawany Szt 1
Maszyna uniwersalna szatkownica Szt 1
Blender Szt 1
Chochla Szt 6
Chochla do sosu Szt 6
Garnek z pokrywa 20 1 Szt 1
Garnek z pokrywa 151 Szt 1
Garnek z pokrywa 7 1 Szt 1
Dzbanek metalowy Szt 4
Miska duza kuchenna Szt 7
Miska mata kuchenna Szt 7
Mikser 7 1 poj. z miska i 3 koncéwkami Szt 1
Blachy GN do pieca parowego Szt 9
Blachy GN do pieca parowego perforowane Szt 3
Blachy GN ¥ do pieca z pokrywkami Szt 2
Pokrywki do blach do pieca GN Szt 4
Blachy do ciasta 35x23 Szt 2
Blachy do ciasta 36x10 Szt 5
Termos 5 1 Szt 3
Termos 1,31 Szt 4
Termos 1,51 Szt 1
Gofrownica elektr. Szt 2
Garnek emalia z pokrywka Szt 9
Taca metalowa Szt 3




Taca plastikowa z pokrywka Szt 31
Taca plastikowa bez pokrywki Szt 6
Stolnica drewniana Szt 9
Deska drewniana Szt 13
Brytfanna emalia z pokrywa Szt 2
Patelnia do naleSnikow @25 cm Szt 2
Termos styropianowy z pokrywa duzy Szt 2
Waza ceramiczna Szt 3
Miska duza szklana Szt 2
Wiadro metalowe nierdzewne 10 1 Szt 4
Wiadro metalowe nierdzewne 7 1 Szt 1
Wiadro metalowe nierdzewne 12 1 Szt 2
Wiadro emaliowane 12 1 Szt 4
Wiadro emaliowane 7 1 Szt 2
Walek do ciasta Szt 1
Miska szklana 250 ml Szt 106
Czerpak Szt 2
Roézga kuchenna Szt 3
Szczypce ,,stalgest” 2 Szt 2
Lopatka ebonitowa Szt 2
F.opatka metalowa Szt 1
Lyzka czerpakowa Szt 7
Sciereczki bawekiane Szt 26
Foremki do babeczek silikonowe Szt 96
Lyzki duze Szt 4
Widelec Szt 5
Lyzeczka mata Szt 5
Noze duze kuchenne Szt 11
Noze do masta Szt 5
Noze mate kuchenne Szt 11
7) Spizarka

Lodowko chlodziarka Amica Szt 1
Szafa chtodnicza poj.350 1, biata Szt 1

Szt 1




8) Zmywalnia - parter

Stot ze zlewem 1 komorowym, ECO Szt 2
Bateria sztorcowa, 1-kolumnowa, wylewka 250 Szt 2
Pojemnik na odpadki, nierdzewny, jesdny,poj.701 Szt 2
Bateria prysznicowa z wylewka 2-kolumnowa Szt 1
Szafa przelotowa na czyste naczynia Szt 2
Zmywarka Szt 1
Lyzka Szt 57
Widelec Szt 59
byzeczka do deserow Szt 27
Talerz kolorowy $r. 20 cm Szt 19
Talerz kolorowy $r. 15 cm Szt 10
Miseczka do zupy Szt 7
Kubek kolorowy Szt 11
Pojemnik na szklanki/kosz plastik Szt 5
Kosz plastik na naczynia drobne Szt 6
Pojemnik na sztucce dzielony Szt 2
Pojemnik na sztucce 1 komora Szt 5
Talerze glebokie duralex Szt 49
Noze do masta Szt 35
Widelec maty Szt 20
Talerze deserowe duralex Szt 38
Lyzeczki male Szt 1
Szklanki ,,DURALEX” Szt 81
Salaterki szklane Szt 59
Talerz - miska biata Szt 18
talerz gleboki biaty Szt 20
Talerz ptaski duralex(duzy) Szt 23
9) Zmywalnia — 1 pietro

Szafa przelotowa Szt 1
Stét z 2 zlewami Szt 1
Stot z potka Szt 2
Zmywarka Szt 1
Lyzka Szt 51
Widelec Szt 42
Lyzeczka do deseréw Szt 18




Pojemnik na szklanki/kosz plastik Szt 5

Kosz plastik na naczynia drobne Szt 7
Pojemnik na sztucce dzielony Szt 2
Pojemnik na sztuc¢ce 1 komora Szt 5
Talerze glebokie Szt 53
Noze do masta Szt 50
Talerze plaski duralex Szt 49
Talerze deserowe duralex Szt 56
Lyzeczki mate Szt 1
Szklanki ,DURALEX” Szt 62
Salaterka szklana Szt 38

10) Pomieszczenie socjalne przy kuchni

Krzesto Szt 4
Stot kuchenny Szt 1
Regat Szt 1

W/w pomieszczenia wraz z wyposazeniem zostang przekazane wykonawcy na podstawie protokotu
zdawczo — odbiorczego. W przypadku, gdy udostepnione przez Zamawiajacego wyposazenie i
urzadzenia nie wystarcza Wykonawcy do realizacji przedmiotu zamoéwienia w wymaganym zakresie,
Wykonawca zobowigzany jest do jego uzupelnienia na wlasny koszt bez prawa dochodzenia zwrotu
poniesionych kosztow.

1. Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zamowienia zobowigzany bedzie do:

1)

2)

3)

4)

Ponoszenia wszelkich kosztow z tytulu podatku od nieruchomosci oraz zuzytych mediow
(prad, woda, gaz) oraz wywozu odpadéw na podstawie odrebnej umowy zawartej ze
specjalistyczng firma. Ilo$¢ zuzytych mediéw bedzie ustalana na podstawie wskazan
zamontowanych urzadzen pomiarowych.

Ponoszenia wszelkich kosztow zwigzanych z utrzymaniem powierzonych urzadzen
technicznych w nalezytej sprawnosci, w tym dokonywania wszelkich biezacych napraw
konserwacyjnych, przegladoéw i sprawdzen. Zwrotne przekazanie udostepnionych urzadzen
zostanie poprzedzone sprawdzeniem ich sprawno$ci. W przypadku stwierdzenia wystgpienia
uszkodzenia lub awarii — ich naprawa nastapi na koszt Wykonawcy.

Ponoszenia wszelkich kosztow osobowych i rzeczowych zwigzanych z utrzymaniem w
czystosci udostepnionych pomieszczen, w tym zwigzanych z zakupem $rodkéw czystoSci.
Ponoszenie kosztow dzierzawy za udostepnione pomieszczenia zgodnie z umowa, ktérej
wzor stanowi zalacznik do niniejszej siwz.

2. Roczny czynsz za dzierzawe pomieszczen o pow. 118,49 m? zgodnie z oferta platny bedzie
miesiecznie do 10 kazdego miesigca na konto bankowe Urzedu Gminy Swiatki nr 47 8857 1025
3001 0000 0101 0001 do 10 kazdego miesiaca, bez wezwania.

3. Szczegélowy opis przedmiotu zaméwienia:

1

Obiad musi by¢ przygotowany i dostosowany do wieku rozwojowego pod wzgledem
gramatury, wartosci odzywczych, kalorycznosci i by¢ przygotowywany z zachowaniem
norm zywieniowych dla danej grupy wiekowej, tj. dzieci i mtodziez z przedziatu 1-15 lat.




2)

3)

Positki powinny posiada¢ odpowiednig temperature. Proces produkcji oraz dystrybucji musi
sie odbywac zgodnie z wymogami sanitarnymi, zwlaszcza z wymogami dobrej praktyki
higienicznej.

Positki muszq spelnia¢ wymogi zywienia zawarte w n/w aktach i dokumentach:

a)
b)

f)

g

h)

Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Rozporzadzenie (UE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i
(WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady
90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 608/2004

Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1333/2008z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkow do zywnosci

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia - t.j. Dz. U. z
2018 r. poz. 1541 z pézn. zm.

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup sSrodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelia¢ Srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach - Dz.U. z 2016 1.
poz. 1154

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i
przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu
zamknietego - Dz.U. z 2007 r. nr 80, poz. 545

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzorow
dokument6éw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zakladéw produkujacych lub
wprowadzajacych do obrotu Zzywnos¢ podlegajacych urzedowej kontroli Pafistwowej
Inspekcji Sanitarnej - Dz. U. z 2007 r. Nr 106 poz. 73

Zaleceniach i Normach obowiazujacych i zalecanych przez Instytut Zywnosci i
Zywienia.

W celu wskazania oczekiwan Zamawiajacego, ponizej zostaly wymienione warunki
jakosSciowe i iloSciowe:

a)

b)

<)

e)

g

Dzienny jadlospis obejmuje obiad skladajacy sie z: zupy, drugiego dania, napoju
(kompot/sok) zgodny z przepisami prawnymi okreslonymi w ROZPORZADZENIU
MINISTRA ZDROWIA z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty
oraz wymagan, jakie muszq spetiac¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach.

Wymagana gramatura: zupa - 0,5 1 drugie danie: - 150g ziemniaki/zamiennik — produkty
zbozowe, - 100 g mieso/ryba, - 150 g suréwka/warzywa gotowane, - 200 ml —
kompot/sok - zamiennie danie jarskie nie mniej niz 300 g.

Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci positkow w ciggu jednej dekady;

Jadlospis dekadowy drugich dan winien obejmowac: 2x ryba, 5x mieso, 3x danie jarskie,
z zastrzezeniem, iz co najmniej raz w tygodniu powinna by¢ podawana porcja ryb
(Zamawiajacy dopuszcza tylko i wytacznie filet), a od poniedziatku do pigtku muszg by¢
podawane nie wiecej niz dwie porcje potrawy smazonej, przy czym do smazenia jest
uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwasow jednonienasyconych powyzej
50% i zawartosci kwasow wielonienasyconych ponizej 40%;

w obiedzie musi by¢ co najmniej jedna porcja produktéw zbozowych;

w kazdym positku musza by¢ warzywa lub owoce, w postaci surowej lub przetworzonej;
positki musza zawiera¢ produkty z nastepujacych grup srodkoéw spozywczych: produkty
zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty mleczne, mieso, ryby,
jaja, orzechy, nasiona roslin straczkowych i inne nasiona oraz thuszcze;



4)
5)

6)

7)

8)

9)

h)

zupy, sosy oraz potrawy muszg by¢ sporzadzane z naturalnych skltadnikdw, bez uzycia
koncentratéw spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow;

i) napoje przygotowywane na miejscu muszq zawiera¢ nie wiecej niz 10 g cukrow w 250
ml produktu gotowego do spozycia;

j) napoje muszg by¢ bez dodatku cukréw i substancji stodzacych zdefiniowanych w
rozporzadzeniu WE nr 1333/2008;

k) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych;

1) w jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, mieso
powinno by¢ miekkie;

m) positki winny by¢ przygotowywane z niska zawartoscig sodu/soli lub o obnizonej
zawartos$cig sodu/soli

n) zalecane jest roznicowanie smaku sosow;

0) wazna jest estetyka potraw i positkow;

p) podstawe miesnej i potmiesnej czesci drugiego dania nie moze stanowi¢ wedlina
(kielbasa, paréwka, itp.);

q) nie dopuszcza sie produktéw typu: instant, gotowych soséw i ziemniakow w proszku

(typu puree).

Zamawiajacy wymaga przedstawiania przez Wykonawce do pisemnej akceptacji
jadtospisow w systemie dekadowym.

Positki nalezy wydawac z zastosowaniem naczyn ceramicznych (szklanych) i sztu¢cow
umozliwiajacych utrzymanie ich w czystosci, przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Wykonawca bedzie przygotowywat i wydawat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu, warunkéw produkcji i wydania oraz wezmie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.
Czas wydawania positkéw z wylaczng rezerwacjq dla dzieci w Zlobku, Przedszkolu oraz
uczniow i pracownikéw Zamawiajacego:
a) Przedszkole i Zlobek

(a) $niad. 8:10

(b) ob. 11:30

(c) podw. 13:45
b) Szkota

(a) 9:40 - 12:35.

Tlo$¢é positkéw przygotowywanych dla dzieci Zamawiajacego w Przedszkolu i Zlobku

Publicznym :

a) Sniadanie — 125 szt

b) Obiady — 125 szt

c¢) Podwieczorki — 90 szt

d) Szkole podstawowej — 112 szt

W oparciu o tg wartos¢ Wykonawca kalkuluje swoja cene ofertowa. Zamawiajacy na etapie

realizacji przedmiotu zaméwienia dopuszcza mozliwos¢ zmiany wskazanej warto$ci

zaréwno w gore jak i w dot. Wskazana ilo$¢ nie stanowi ostatecznego wymiaru zaméwienia,
w wyniku czego nie moze by¢ podstawa do zgtaszania roszczen z tytutu nie zrealizowanego

przedmiotu zamowienia lub podstawg do odmowy wykonania zamdwienia. Wykonawcy
bedzie przystugiwato prawo do wynagrodzenia wylacznie za faktycznie przygotowane i
wydane obiady.

10) Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania probek positkow do celéw sanitarno-

11) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych kalorycznos¢ i

epidemiologicznych zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

wage zamawianego positku.

12) W przypadku stwierdzenia, Ze positek nie spelnia parametréow okreslonych w zamoéwieniu,

Zamawiajacy kosztami badania obcigzy Wykonawce.



4. Miejsce realizacji przedmiotu zaméwienia: Przedszkole oraz Zlobek w Swiatkach 11-008
Swiatki 105 Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy po kazdorazowym zatwierdzeniu dekadowego
jadtospisu przez Zamawiajacego, jego wywieszenie do wiadomosci rodzicbw w sposéb
zwyczajowo przyjety w Przedszkolu.

5. A takze Positki Szkolne z dowozem zorganizowanym w Panstwa zakresie do Szkoty Podstawowej
w Swiatkach. Ilo$¢ positkéw przygotowywanych dla uczniéow Zamawiajacego w Szkole
Podstawowej w Swigtkach — 112 szt
Dozywianie uczniow w Szkole podstawowej odbywac sie bedzie od poniedziatku do pigtku w dni
nauki szkolnej w okresie od 03 wrze$nia 2020 1. do 26 czerwca 2021 r. z uwzglednieniem przerw w
nauce (np. ferii, dni S$wigtecznych oraz wakacji).

Dozywianie dzieci w Przedszkolu i Zlobku odbywac¢ sie bedzie od poniedzialku do pigtku w dni

powszednie w okresie od 01 sierpnia 2020 r. do 26 czerwca 2021 r. z uwzglednieniem przerw w

dzialalnosci (np. dni Swiatecznych ).

6. Positki jednodaniowe do Szkoty Podstawowej obejmuja:

1) dwa razy w tygodniu zupa z wkladka miesng i pieczywem, trzy razy drugie danie + suréwka +
sok owocowy lub kompot ( z mala zawartoscig cukru).

2) Wykonawca bedzie podawal tygodniowy jadlospis do wiadomosci dyrektora szkély z co
najmniej tygodniowym wyprzedzeniem. Harmonogram dostarczania positkow Wykonawca
ustali z Dyrektorem Szkoty.

3) W jadlospisie musi znajdowac sie informacja o wystepujacych w potrawach alergenach: musi
by¢ sporzadzona legenda co oznaczaja symbole liczbowe, ktére musza by¢ zgodne
z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 1169/2011 w sprawie przekazania
konsumentom informacji na temat Zywnosci.

4) Alergeny powinny by¢ podane osobno dla kazdej potrawy (dla zupy, dla napoju, dla surowki
itp.).

5) Dzieci powinny otrzymywac trzy razy w tygodni sok lub kompot z niska zawartoscia cukru,
nieprzekraczajaca dopuszczalnej normy oraz trzy razy w tygodniu suréwke.

6) W kazdym dniu powinna by¢ co najmniej jedna porcja z grupy mies, jaja, orzechow, nasion
straczkowych oraz warzyw i owocow (zupy musza by¢ wzbogacone wktadka miesna).

7) Co najmniej raz w tygodniu powinna by¢ podawana porcja rybna.

8) Temperatura positkéw powinna mie¢ odpowiedna temperature- zupa 75°C, drugie danie 63°C, w
zwiazku z tym positki powinny by¢ dostarczone do szkoly w odpowiednich godzinach
ustalonych z Dyrektorem Szkoly Podstawowej w Swiatkach.

9) Wykonawca bedzie dostarcza¢ positki wlasnym transportem, na wilasny koszt w
specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw.

10) Positki musza by¢ sporzadzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zZywienia
zbiorowego nie pdézniej niz 12 godzin przed spozyciem. Muszq by¢ wykonywane ze $wiezych
artykuléw spozywczych posiadajacych aktualne terminy waznosci.

11) Dowozone positki winny by¢ dostarczone w termosach zapewniajacych zachowanie
odpowiedniej temperatury przy ich spozywaniu. Wykonawca zadba o czystos$¢ termosow,

w ktérych odbywac sie bedzie transport positkow. Wykonawca bedzie przygotowywat i
dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno — epidemiologiczne w zakresie personelu i
warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

WYMAGANIA STAWIANE WYKONAWCOM

1. O udzielenie zamdéwienia moga ubiega¢ sie wylacznie zaklady pracy chronionej oraz inni
wykonawcy, ktérych dzialalnos$é¢, lub dziatalnos¢ ich wyodrebnionych organizacyjnie jednostek,
ktére beda realizowaly zamodwienie, obejmuje spoteczng i zawodowa integracje oséb bedacych
cztonkami grup spolecznie marginalizowanych, miedzy innymi oséb bezrobotnych w rozumieniu
ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (Dz. U. z 2019

r. poz. 1482 i 1622); Wykonawca winien posiada¢ uprawnienia do wykonywania okreslonej



dziatalno$ci lub czynnosci, posiada¢ niezbedng wiedze i doSwiadczenie oraz potencjat techniczny, a
takze dysponowa¢ osobami zdolnymi do wykonania zamdwienia oraz znajdowac sie w sytuacji
ekonomicznej i finansowej zapewniajacej prawidlowe wykonanie zaméwienia, co zostanie
potwierdzone dotaczonym do oferty zat. Nr 2

2. Wykonawca zobowiazany jest dysponowa¢ minimum 1 srodkiem transportu przeznaczonym do
przewozu przygotowanych positkéw zgodnie z obowiazujacymi przepisami o dopuszczeniu pojazdu
do przewozu zywnosci przez panstwowego Inspektora Sanitarnego.

3. Wykonawca bedzie dysponowat zasobami niezbednymi do realizacji zaméwienia



