Ogtoszenie nr 2021/82P 00148356/01 z dnia 2021-08-13

Ogtoszenie o zmianie ogtoszenia
,,Dostawa pos;lkow do Zespotu Szkolno — Przedszkolnego, Ztobka Publicznego oraz innych
i osob wzw‘iqzku z realizacja programéw przez Gmine Swiatki we wrzesniu 2021”

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Nazwa zamawiajacego: GMINA SWIATKI

1.3.) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 510743203
1.4.) Adres zamawiajacego:

1.4.1.) Ulica: 87

1.4.2.) Miejscowosé: Swiatki

1.4.3.) Kod pocztowy: 11-008

1.4.4.) Wojewodztwo: warminsko-mazurskie

1.4.5.) Kraj: Polska

1.4.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL622 - Olsztynski

1.4.9.) Adres poczty elektronicznej: przetargi@swiatki.pl
1.4.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.bip.swiatki.pl

1.5.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych -
jednostka samorzadu terytorialnego

1.6.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Ogolne ustugi publiczne

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Numer ogtoszenia: 2021/BZP 00148356/01

2.2.) Data ogtoszenia: 2021-08-13 11:27

[ SEKCJA il ZMIANA OGLOSZENIA

3.1.) Nazwa zmienianego ogtoszenia:
Ogtoszenie o zamoéwieniu,

3.2.) Numer zmienianego ogtoszenia w BZP: 2021/BZP 00147993/01
3.3.) Identyfikator ostatniej wersji zmienianego ogtoszenia: 01

3.4.) Identyfikator sekcji zmienianpgo ogtoszenia:
SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktory nalezy dodaé lub zmienic:
4.2.2. Krotki opis przedmiotu zamdwienia

Przed zmiang:

1. Szczegdtowy opis przedmiotu zamoéwienia:

) Obiad musi by¢ przygotowany i dostosowany do wieku rozwojowego pod wzgledem
gramatury, wartosci odzywczych, kalorycznosci i by¢ przygotowywany z zachowaniem norm
zywieniowych dla danej grupy wiekowej, tj. dzieci i mtodziez z przedziatu 1-15 lat. Positki
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powinny posiada¢ odpowiednig temperature. Proces produkcji oraz dystrybucji musi sie
odbywaé zgodnie z wymogami sanitarnymi, zwtaszcza z wymogami dobrej praktyki higienicznej.
2) Positki musza spetniaé wymogi zywienia zawarte w n/w aktach i dokumentach:

a) Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004
r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

b) Rozporzadzenie (UE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany
rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz
uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji
1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

3) W celu wskazania oczekiwan Zamawiajacego, ponizej zostaty wymienione warunki
jakosciowe i iloSciowe:

a) Dzienny jadtospis obejmuje obiad sktadajacy sie z: zupy, drugiego dania, napoju (kompot/sok)
zgodny z przepisami prawnymi okreslonymi w ROZPORZADZENIU MINISTRA ZDROWIA z
dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetniac
srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach.

b) Wymagana gramatura: zupa - 0,5 | drugie danie: - 150g ziemniaki/zamiennik — produkty
zbozowe, - 100 g mieso/ryba, - 150 g suréwka/warzywa gotowane, - 200 ml — kompot/sok -
zamiennie danie jarskie nie mniej niz 300 g.

c) Zamawiajacy hie dopuszcza powtarzalnosci positkow w ciggu jednej dekady;

d) Jadtospis dekadowy drugich dan winien obejmowac: 2x ryba, 5x migso, 3x danie jarskie, z
zastrzezeniem, iz co najmniej raz w tygodniu powinna by¢ podawana porcja ryb (Zamawiajacy
dopuszcza tylko i wytgcznie filet), a od poniedziatku do pigtku muszg by¢ podawane nie wiecej
niz dwie porcje potrawy smazonej, przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany
o zawartosci kwasow jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow
wielonienasyconych ponizej 40%;

e) w obiedzie musi by¢ co najmniej jedna porcja produktéw zbozowych;

f) w kazdym positku muszg by¢ warzywa lub owoce, w postaci surowej lub przetworzone;j;

g) positki muszg zawiera¢ produkty z nastepujacych grup srodkéw spozywczych: produkty
zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty mleczne, migso, ryby, jaja,
orzechy, nasiona roslin stragczkowych i inne nasiona oraz ttuszcze;

h) zupy, sosy oraz potrawy musza by¢ sporzadzane z naturalnych sktadnikow, bez uzycia
koncentratéw spozywczych, z wytgczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow;

i) napoje przygotowywane na miejscu muszg zawierac nie wiecej niz 10 g cukrow w 250 ml
produktu gotowego do spozycia;

j) napoje muszg by¢ bez dodatku cukréw i substancji stodzgcych zdefiniowanych w
rozporzadzeniu WE nr 1333/2008;

k) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, swiezych,
naturalnych;

) w jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, migso powinno byc
miekkie;

m) positki winny by¢ przygotowywane z niskg zawarto$cig sodu/soli lub o obnizonej zawartoscig
sodu/soli

n) zalecane jest roznicowanie smaku sosow;

0) wazna jest estetyka potraw i positkow;

p) podstawe miesnej i potmiesnej czesci drugiego dania nie moze stanowi¢ wedlina (kietbasa,
paréwka, itp.);

q) nie dopuszcza sie produktow typu: instant, gotowych sosow i ziemniakow w proszku (typu
puree).

4) Zamawiajacy wymaga przedstawiania przez Wykonawce do pisemnej akceptacii jadtospisow
w systemie dekadowym.
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5) Positki nalezy wydawac z zastosowaniem naczyn ceramicznych (szklanych) i sztuc¢cow
umozliwiajacych utrzymanie ich w czystosci, przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

6) Wykonawca dostarczy positki zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie
personelu, warunkow produkcji i dostarczenia oraz wezmie odpowiedzialnos$é za ich
przestrzeganie.

7) Wydawanie positkdw lezy po stronie zamawiajgcego.

8) Czas wydawania positkow z wytaczna rezerwacjg dla dzieci w Ztobku, Przedszkolu :

a) Przedszkole i Ztobek

(a) sniad. 8:10

(b) Il sniad. 9:45

(d) ob. 11:30

(e) podw. 13:45

b) Szkota

(a) 9:40 - 12:35.

9) llos¢ positkdw przygotowywanych dziennie dla dzieci Zamawiajacego w Przedszkolu i Ztobku
Publicznym :

Wrzesien 2021 rok - 21 dni

Sniadanie - 116

Il $niadanie - 16

Obiad/positek szkolny - 197

podwieczorek - 70

10) W oparciu o tg wartos¢ Wykonawca kalkuluje swojg cene ofertowg. Zamawiajacy na etapie
realizacji przedmiotu zamowienia dopuszcza mozliwosc zmiany wskazanej wartosci zaréwno w
gore jak i w dot o 10%. Wskazana iloS¢ nie stanowi ostatecznego wymiaru zamowienia, w
wyniku czego nie moze byc podstawg do zgtaszania roszczen z tytutu nie zrealizowanego
przedmiotu zamowienia lub podstawa do odmowy wykonania zamdéwienia. Wykonawcy bedzie
przystugiwato prawo do wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie przygotowane i wydane obiady.
11) Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania probek positkow do celow
sanitarnoepidemiologicznych

zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

12) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajgcych kalorycznosé i
wage zamawianego positku.

13) W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréw okreslonych w zamowieniu,
Zamawiajacy kosztami badania obcigzy Wykonawce.

2. Miejsce realizacji przedmiotu zamowienia: Przedszkole oraz Ztobek w Swigtkach 11-008
Swiatki 105 Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy po kazdorazowym zatwierdzeniu dekadowego
jadtospisu przez Zamawiajgcego, jego wywieszenie do wiadomosci rodzicow w sposob
zwyczajowo przyjety w Przedszkolu.

3.A takze Positki Szkolne z dowozem zorganizowanym w Panstwa zakresie do Szkoty
Podstawowej w Swigtkach,

Dozywianie dzieci w Przedszkolu i Ztobku odbywac sie bedzie od poniedziatku do pigtku w dni
powszednie w okresie od 01 sierpnia 2021 r. do 31 sierpnia 2021 r. z uwzglednieniem przerw w
dziatalnosci (np. dni $wigtecznych ).

4. Positki jednodaniowe do Szkoty Podstawowej obejmuja;

1) dwa razy w tygodniu zupa z wktadka migsna i pieczywem, trzy razy drugie danie + surdwka +
sok owocowy lub kompot ( z matg zawartoscig cukru).

2) Wykonawca bedzie podawat tygodniowy jadtospis do wiadomosci dyrektora szkéty z co
najmniej tygodniowym wyprzedzeniem. Harmonogram dostarczania positkdw Wykonawca ustali
z Dyrektorem Szkoty.

3) W jadtospisie musi znajdowac sie informacja o wystepujacych w potrawach alergenach: musi
by¢ sporzadzona legenda co oznaczajg symbole liczbowe, ktdére musza byé zgodne

z rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 1169/2011 w sprawie przekazania
konsumentom informacji na temat zywnosci.

4) Alergeny powinny by¢ podane osobno dla kazdej potrawy (dla zupy, dla napoju, dla suréwki
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itp.).

5) Dzieci powinny otrzymywac trzy razy w tygodni sok lub kompot z niskg zawartoscig cukru,
nieprzekraczajaca dopuszczalnej normy oraz trzy razy w tygodniu surowke.

6) W kazdym dniu powinna by¢ co najmniej jedna porcja z grupy mies, jaja, orzechdw, nasion
strgczkowych oraz warzyw i owocow (zupy muszg byc¢ wzbogacone wktadkg miesna).

7) Co najmniej raz w tygodniu powinna by¢ podawana porcja rybna.

8) Temperatura positkow powinna mie¢ odpowiedng temperature- zupa 750C, drugie danie
630C, w zwigzku z tym positki powinny by¢ dostarczone do szkoty w odpowiednich godzinach
ustalonych z Dyrektorem Szkoty Podstawowej w Swigtkach.

9) Wykonawca bedzie dostarczac positki wtasnym transportem, na wiasny koszt w
specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw.

10) Positki muszg byc sporzgdzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla
zywienia zbiorowego nie pozniej niz 12 godzin przed spozyciem. Muszg by¢ wykonywane ze
swiezych artykutéw spozywczych posiadajgcych aktualne terminy waznosci.

11) Dowozone positki winny by¢ dostarczone w termosach zapewniajgcych zachowanie
odpowiedniej temperatury przy ich spozywaniu. Wykonawca zadba o czystosc termosow,

w ktorych odbywac sie bedzie transport positkow. Wykonawca bedzie przygotowywat i
dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno — epidemiologiczne w zakresie personelu i
warunkow produkciji oraz wezmie odpowiedzialnosc¢ za ich przestrzeganie.

Po zmianie:

1. Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia:

) Obiad musi byc¢ przygotowany i dostosowany do wieku rozwojowego pod wzgledem
gramatury, wartosci odzywczych, kalorycznosci i by¢ przygotowywany z zachowaniem norm
zywieniowych dla danej grupy wiekowej, tj. dzieci i mtodziez z przedziatu 1-15 lat. Positki
powinny posiadac¢ odpowiednig temperature. Proces produkcji oraz dystrybuciji musi sie
odbywac zgodnie z wymogami sanitarnymi, zwtaszcza z wymogami dobrej praktyki higieniczne;.
2) Positki muszg spetnia¢ wymogi zywienia zawarte w n/w aktach i dokumentach:

a) Rozporzgdzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004
r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

b) Rozporzadzenie (UE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany
rozporzgdzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz
uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji
1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

3) W celu wskazania oczekiwan Zamawiajgcego, ponizej zostaty wymienione warunki
jakosciowe i ilosciowe:

a) Dzienny jadlospis obejmuje obiad sktadajacy sie z: zupy, drugiego dania, napoju (kompot/sok)
zgodny z przepisami prawnymi okreslonymi w ROZPORZADZENIU MINISTRA ZDROWIA z
dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac
srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach.

b) Wymagana gramatura: zupa - 0,5 | drugie danie: - 150g ziemniaki/zamiennik — produkty
zbozowe, - 100 g migso/ryba, - 150 g suréwka/warzywa gotowane, - 200 ml — kompot/sok -
zamiennie danie jarskie nie mniej niz 300 g.

¢) Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci positkow w ciggu jednej dekady;

d) Jadtospis dekadowy drugich dan winien obejmowac: 2x ryba, 5x mieso, 3x danie jarskie, z
zastrzezeniem, iz co najmniej raz w tygodniu powinna by¢ podawana porcja ryb (Zamawiajgcy
dopuszcza tylko | wytgcznie filet), a od poniedziatku do pigtku musza by¢ podawane nie wiecej
niz dwie porcje potrawy smazonej, przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany
0 zawartosci kwasow jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow
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wielonienasyconych ponizej 40%;

e) w obiedzie musi by¢ co najmniej jedna porcja produktéw zbozowych;

f) w kazdym positku muszg by¢ warzywa lub owoce, w postaci surowej lub przetworzone;;

g) positki musza zawiera¢ produkty z nastepujacych grup srodkéw spozywczych: produkty
zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty mleczne, mieso, ryby, jaja,
orzechy, nasiona roslin strgczkowych i inne nasiona oraz tluszcze;

h) zupy, sosy oraz potrawy muszg by¢ sporzadzane z naturalnych sktadnikow, bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wytagczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikéw;

1) napoje przygotowywane na miejscu musza zawierac nie wiecej niz 10 g cukrow w 250 ml
produktu gotowego do spozycia;

J) napoje muszg by¢ bez dodatku cukréw i substancii stodzacych zdefiniowanych w
rozporzgdzeniu WE nr 1333/2008;

k) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych;

I) w jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, mieso powinno by¢
miekkie;

m) positki winny by¢ przygotowywane z niska zawartoscig sodu/soli lub o obnizonej zawartoscig
sodu/soli

n) zalecane jest roznicowanie smaku sosow;

0) wazna jest estetyka potraw i positkow;

p) podstawe migsnej i potmiesnej czesci drugiego dania nie moze stanowic¢ wedlina (kietbasa,
parowka, itp.);

q) nie dopuszcza si¢ produktow typu: instant, gotowych sosow i ziemniakéw w proszku (typu
puree).

4) Zamawiajacy wymaga przedstawiania przez Wykonawce do pisemnej akceptacji jadtospisow
w systemie dekadowym.

) Positki nalezy wydawac z zastosowaniem naczyn ceramicznych (szklanych) i sztuc¢cow
umozliwiajacych utrzymanie ich w czystosci, przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

6) Wykonawca dostarczy positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie
personelu, warunkow produkcji i dostarczenia oraz wezmie odpowiedzialnosé za ich
przestrzeganie.

7) Wydawanie positkow lezy po stronie zamawiajgcego.

8) Czas wydawania positkow z wytgczna rezerwacja dla dzieci w Ztobku, Przedszkolu :

a) Przedszkole i Ztobek

(a) sniad. 8:10

(b) Il $niad. 9:45

(d) ob. 11:30

(e) podw. 13:45

b) Szkota

(a) 9:40 - 12:35.

9) llosc positkow przygotowywanych dziennie dla dzieci Zamawiajacego w Przedszkolu i Ziobku
Publicznym :

Wrzesien 2021 rok - 21 dni

Sniadanie - 116

Il $niadanie - 116

Obiad/positek szkolny - 197

podwieczorek - 70

10) W oparciu o tg wartos¢ Wykonawca kalkuluje swojg cene ofertowa. Zamawiajacy na etapie
realizacji przedmiotu zamowienia dopuszcza mozliwos$¢ zmiany wskazanej wartosci zaréwno w
gore jak i w dot o 10%. Wskazana ilos¢ nie stanowi ostatecznego wymiaru zamowienia, w
wyniku czego nie moze by¢ podstawa do zgtaszania roszczen z tytutu nie zrealizowanego
przedmiotu zamowienia lub podstawa do odmowy wykonania zaméwienia. Wykonawcy bedzie
przystugiwato prawo do wynagrodzenia wylgcznie za faktycznie przygotowane i wydane obiady.
11) Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania probek positkdw do celow
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sanitarnoepidemiologicznych

zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

12) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajgcych kalorycznosc i
wage zamawianego positku.

13) W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametrow okreslonych w zamowieniu,
Zamawiajacy kosztami badania obcigzy Wykonawce.

2. Miejsce realizacji przedmiotu zaméwienia: Przedszkole oraz Ztobek w Swigtkach 11-008
Swiatki 105 Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy po kazdorazowym zatwierdzeniu dekadowego
jadtospisu przez Zamawiajacego, jego wywieszenie do wiadomosci rodzicow w sposob
zwyczajowo przyjety w Przedszkolu.

3.A takze Positki Szkolne z dowozem zorganizowanym w Panstwa zakresie do Szkoty
Podstawowej w Swiatkach,

Dozywianie dzieci w Przedszkolu i Ztobku odbywac sie bedzie od poniedziatku do piatku w dni
powszednie w okresie od 01 sierpnia 2021 r. do 31 sierpnia 2021 r. z uwzglednieniem przerw w
dziatalnosci (np. dni $wigtecznych ).

4. Positki jednodaniowe do Szkoty Podstawowej obejmuja;

1) dwa razy w tygodniu zupa z wkladkg miesna i pieczywem, trzy razy drugie danie + surowka +
sok owocowy lub kompot ( z matg zawartoscig cukru).

2) Wykonawca bedzie podawat tygodniowy jadtospis do wiadomosci dyrektora szkoty z co
najmniej tygodniowym wyprzedzeniem. Harmonogram dostarczania positkow Wykonawca ustali
z Dyrektorem Szkoty.

3) W jadtospisie musi znajdowac sie informacja o wystepujacych w potrawach alergenach: musi
by¢ sporzadzona legenda co oznaczajg symbole liczbowe, ktdére musza by¢ zgodne

z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 1169/2011 w sprawie przekazania
konsumentom informacji na temat zywnosci.

4) Alergeny powinny byé podane osobno dla kazdej potrawy (dla zupy, dla napoju, dla surowki
itp.).

5) Dzieci powinny otrzymywac trzy razy w tygodni sok lub kompot z niskg zawartoscig cukru,
nieprzekraczajgca dopuszczalnej normy oraz trzy razy w tygodniu surowke.

6) W kazdym dniu powinna by¢ co najmniej jedna porcja z grupy migs, jaja, orzechow, nasion
strgczkowych oraz warzyw i owocow (zupy muszg byc¢ wzbogacone wktadkg migsng).

7) Co najmniej raz w tygodniu powinna by¢ podawana porcja rybna.

8) Temperatura positkow powinna mie¢ odpowiedng temperature- zupa 750C, drugie danie
630C, w zwigzku z tym positki powinny by¢ dostarczone do szkoty w odpowiednich godzinach
ustalonych z Dyrektorem Szkoty Podstawowej w Swigtkach.

9) Wykonawca bedzie dostarczac positki wtasnym transportem, na wtasny koszt w
specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw.

10) Positki muszg by¢ sporzadzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla
zywienia zbiorowego nie pdznigj niz 12 godzin przed spozyciem. Muszg by¢ wykonywane ze
swiezych artykutow spozywczych posiadajacych aktualne terminy waznosci.

11) Dowozone positki winny by¢ dostarczone w termosach zapewniajgcych zachowanie
odpowiedniej temperatury przy ich spozywaniu. Wykonawca zadba o czystosc¢ termosdéw,

w ktorych odbywac sie bedzie transport positkow. Wykonawca bedzie przygotowywat i
dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno — epidemiologiczne w zakresie personelu i
warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosc za ich przestrzeganie.
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